Wir bieten Ihnen den passenden Rahmen
um sich wohl zu fiihlen und gestalten
Ihren besonderen Tag gerne zu einem
unvergesslichen Erlebnis.

Ihre
Familie Gentner ¢ Team

Landgasthof & Hotel

Gentner

Bregenzer StraRe 31
90475 Nirnberg

Tel. (0911) 87 07 0
Fax (0911) 87 07 234
info@landgasthof-gentner.de

IThr Fest ... unsere Spezialitdt

Landgasthof
& Hotel

Gentner

Menii-Vorschlige



Der Sektempfang

die Einstimmung eines gelungenen Festes... Dazu Rann man reichen...
Sekt oder Sekt/Orange 0,11 3,80 Crostinis
,Gentner’s Hauscocktail” 0,11 4,60 .
Tomate-Basilikum 1,80
Aperol & Prosecco & Maracujaasaft
Gebeizter Lachstartar 1,80
~JAphrodite “ 0,11 4,20
Sekt & Granatapfelsirup Tapenade von scharzer & griiner Olive 1,80
~Aperol Sprizz* 0,11 4,40 )
Prosecco & Apero/ Can apees
»Hugo* 0,11 4,40 Gebratene Entenbrust & Mandarine 2,60
Sekt & Holunderbliitensirup & Limettensaft & Minze
Rosa Roastbeef & Sauce Tartar 2,60
Alkoholfreie Aperitifs
Graved Lachs & Sahnemeerrettich 2,60
Trauben-Wi* Secco 0,11 3,90 Parmaschinken & Melonenkugel 2,60
“ Alkoholfreier Secco vom Weingut Wirsching
Geflugelbrust & Curry-Ananas 2,60

,Gentner’s Autofahrer-Cocktail“ 0,11 4,20

San Bitter & Lemon-Juice & Maracujasaft

Sie kdnnen die einzelnen Gerichte auch gerne nach lhren Wiinschen austauschen, erginzen und abandern!



Menii 1 Menii 3

GrieRnockerl-Cappuccino 4.20 € Curry-Ingwer-Cappucino 6.90 €
Rinderkraftbriihe mit einem GrieSnocker/ Mit einem gebratenen Scampi-Spiel8

Bunte Blattsalate der Saison 4.20€ Tranche vom Zanderfilet 8.90 €
Mit Vinaigrette & Brotkorbchen Auf Safran-Risotto mit Gemiisestroh

Medaillons vom Schweinelendchen 16.80 € Duett vom Rinder- & Kalbsfilet 23.80 €
In Morchel-Sauce mit Kartoffelkrapfen An zweierlei Saucen dazu getriiffelte Herzogin-Kartoffeln

& Mandelbrokkoli & Romanesco

Tortchen von Zweierlei Mousse au Chocolat 599¢ Rotweinbirne mit Pralinen-Creme Brulée 7.90 €
Weisse und Vollmilch-Mousse An Weillwein-Sabayon

Menii 2 Menii 4

Feldsalat mit Sherry-Walnuss-Dressing 7.60 € Cappuccino vom Feldsalat 4.60 €
Mit schwarzen Niissen & Speckcroditons Mit Haselnuss-Crodtons

Klare Tomatenessenz 4.90 € Tranche vom Wolfsbarschfilet 9.80 €
Mit Pistazienkl6B8chen Auf Safran-Tagliatelle & frittiertem Rucola

Kalbschnitzelchen 20.90 € Rinderlende mit Pfeffersauce 24.30 €
In Marsalasauce mit Parmaschinken & Salbei gebraten Saisongemiise & Macairekartoffeln

dazu Rosmarinkartoffeln & Zucchinigemiise Porchierter Zitronen-Tarte 8.80 €
Bayrische Tiramisu 6.90 € Mit siiBem Pesto & Lambrusco Sorbet

Mit frischen Friichten der Saison

Sie kdnnen die einzelnen Gerichte auch gerne nach lhren Wiinschen austauschen, erginzen und abandern!



Menii 5 Menti Juni-August

Frankisches Rinderfilet 11.80 € Pfifferlingsrahmsuppe 6.20 €
Als Carpaccio mit Pinienkernen, Parmesanspanen & Mit Speckknédeln

Triiffelcréme Rucola-Salat 6.60 €
Zweierlei von Krustentieren 9.80 € Im Kérbchen mit Parmesan-Spédnen

Als Schaumsuppe & einer gebratenen Riesen-Garnele Kalbsfilet mit ge bratenen Pfifferli ngen 22.80 €
Lammriicken unter der Krauterkruste 23.40 € & Krauter-Schupfnudeln

Auf mediterranem Bohnengemliise & Kartoffelgratin Ananas-Su rprise 7.20 €
,Frankische Topfenknédel® 6.90 € Ananas Sorbet & flambierte Meringue

Mit Rotwein-Buttereis

. Menii Oktober-November
Saisonales Menti Mai-Juni K

Kirbis-Créemesuppe 5.90 €
Barlauchsuppe 5.40 € Mit steirischem Kerndl & Kiirbiskernen
M/t- einer B/f.ztterte./'g—/(rauterstange Winterliche Blattsalate 6.80 €
Feiner Wildkrautersalat 5.20 € Mit Pata-Negra Schinken
An Himbeer-Dressing Medaillson vom Hirschriicken 22.80 €
Frankischer Spargel & Angus Rinder Filet 28.90 € Unter der Walnusskruste in Thymian—Jus
Dazu neue Kartoffeln, zerlassene Butter & Sauce Auf Birnen-Wirsinggemiise dazu Herzogin-Kartoffeln
Hollandaise Erdnussbuttermousse 7.60 €
Erdbeer-Carpaccio 6.90 € In Schokoladenbldttern mit Karamelleis & Krokant.

Joghurt-Panna-Cotta & Mandelkrokant

Sie kdnnen die einzelnen Gerichte auch gerne nach lhren Wiinschen austauschen, erginzen und abandern!



Suppen Hauptgerichte

Frankische Festtagssuppe 520€ Gefullte Perlhuhnbrust 17.80 €
Rinderkraftbriihe 3erlei KIoBchen & Pfannkuchenstreifen Auf Tagliatelle mit provenzalischem Gemlise
Klare Ochsenschwanzsuppe 5.00 € Geflllte Wachtel (entbeint) 21.90 €
Mit Madeira & Gemtise—Juliennes In Portweinsauce, auf Birnen-Wirsing-Gemtise
Brunnenkresse—Suppe 500 € & Herzogin-Kartoffeln
Mit Flusskrebsen Kalbsfilet Rossini 24.50 €
) ) Kalbsfilet & gebratene Gédnseleber in Triiffelsauce
Mohren-Kokus-Cappuccino 5.00 € Mit Pommes Dauphine & griinem Spargel
Mit Ingwer Nisschen vom frankischen Weidelamm 19.80 €
Weile Tomatenschaumsuppe 490 € Mit einer Steinpilzlasagne & Speckbohnenbiindchen
Mit Pesto-Croutons Filet von Kabeljau in Lardo gebraten 18.40 €
In einer Kartoffel-Triiffe/-Nage
Gebratenes Seeteufel-Filet 22.90 €
Auf schwarzen Tagliatelle dazu griine & gelbe
. L LX) Z /7 . . f /7
Vorspeisen eLZwischengdnge uechinis und Safanschaum
Filet von der Dorade-Royale 20.90 €
Hausge beizter Gewirzlachs 8.90 € Auf Safranrisotto, glasierten Kaiserschoten &
Mit Rosti-Taler, Salat-Spitzen & Senf-Dill Sauce Zitronenthymian
Duett von Jakobsmuscheln & Lachs 10.80 €
Gegrillte Jakobsmuscheln & Lachs-Tartar-Tortchen
Carpaccio & Tartar vom Thunfisch 9.80 €
Mit Pinienkernen & Limonenschaum Zusatzlich natirlich alle Gerichte
Wildkrautersalat mit Crab-Cakes 10.80€
Und Aioli

unserer Restaurant-Speisekarte...

Sie kdnnen die einzelnen Gerichte auch gerne nach lhren Wiinschen austauschen, erginzen und abandern!



Wer’s traditionell mag...
Frinkische Festtagstafel

Frankische Festtagssuppe
Rinderkraftbriihe 3erlei KlIoBchen & Pfannkuchenstreifen

Bunte Blattsalate aus dem Knoblauchsland
Mit Krdutervinaigrette & Brotkdrbchen

Gentner’s Festtagsplatte
Schweinelendchen in Waldpilzram
Knusprige Bauern-Entenbrust & Keule

Gefullte Kalbsrollbraten
Wir servieren auf Platten am Tisch

Dazu reichen wir
KartoffelkloRe, Apfelblaukraut, Spatzle

Kroketten, gemischtes Marktgemuse
Wir servieren in Beilagenschalen am Tisch

Hausgemachte Apfelkiichle
In Zimtzucker mit Preiselbeereis & Muskateller-Sabayon

€ 34,90 pro Person

Buffet ,Geniisse der Heimat"

Vorspeisen vom Buffet

Frdnkisches gerduchertes Forellenfilet mit Apfelmeerrettich
Roulade vom Freilandgockel auf Apfel-Sellerie-Salat

Siilze vom Tafelspitz mit Schnittlauchschmand

Graved Lachs mit Senf-Dill Sauce

Roastbeef mit Sauce Remoulade

Gemliseschiffchen mit Ziegenkdse-Créme geftillt

Salat-Buffet

Knackige Blattsalate mit 2erlei Dressing
Tomatensalat mit Krdutervinaigrette
Frdankischer Krautsalat mit Speckchen
Gurkensalat in Dillrahm

Dazu reichen wir Baguette

Hauptgerichte vom Buffet

Kalbsrollbraten mit ServiettenkloBen & Marktgemdtise
Schweinelendchen in Waldpilzrahm mit Kroketten & Spdtzle
Mainzander auf Blattspinat & Petersilienkartoffeln
Knusprige Bauernente mit KartoffelkloBen & Apfelblaukraut
Dazu reichen wir Baguette

Dessert-Buffet

Warmer, hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce
Créme Brulée mit verschiedenen Fruchtsaucen
Zwelerlei Mousse au Chocolat

Siidfriichte-Etagére

€ 38,50 pro Person

Sie kdnnen die einzelnen Gerichte auch gerne nach lhren Wiinschen austauschen, erginzen und abandern!



Buffet ,Geniisse des Siidens”

Antipasti vom Buffet

Geschmorte Paprika & gegrillte Zucchini

Marinierte Auberginenrollchen mit Schafskése

Vitello Tonnato (Kalbsfleisch in delikater Thunfischcréme)
Meeresfriichtesalat & eingelegte Champigons

,Caprese” Tomate mit Mozarellascheiben & frischem Basilikum
Melonenschiffchen mit San Daniele Schinken

Bunte Blattsalate-Buffet
Knackige Blattsalate mit 2erlei Dressing
Dazu reichen wir Baguette & Ciabatta & Grissini

Hauptgerichte vom Buffet

Schweinelendchen mit Gorgonzola & Tomaten tiberbacken
Piccata Milanese von der Pute auf griinen Nudeln &Tomatensugo
Involtini gefillt mit Parmaschinken & Salbei dazu
Rosmarinkartoffeln

Gegrilltes Lachsfilet auf Krdauter-Risotto

Hausgemachte Lasagne al Forno mit Sauce Bolognese

Siudliche Verfiihrung vom Buffet
Bayrische Tiramisu

Panna Cotta mit verschiedenen Fruchtsaucen

Eis in der Melone

Zwelerlei Mousse au Chocolat

LProfiteroles” Windbeutel mit Sahnecrémefiillung
Siidfriichte-Etagére

€ 41,80 pro Person

yNiachtliche Schmanker(n®

Frankische Schnabberli 4.90 €/Pers.
Griebenschmalz, Kartoffelkase, Schnittlauchquark
Dazu reichen wir eine gemischte Brotauswahl

Bayrische Kaseauswahl 7.90 €/ Pers.
Verschiede Kdsespezialititen & Butter

Dazu reichen wir eine gemischte Brotauswahl

Vesperbrett 9.90 €/Pers.
Friankische Wurstspezialitaten

Siidtiroler Speck

Mini-Fleischkiichle

PfefferbeilBer

Bayrische Kdseauswahl & Butter

Dazu reichen wir eine gemischte Brotauswahl

Wir raten zu einer verringerten Personen-
zahl bei der Bestellung der ndchtlichen
SchmanRkerin. Es sind sehr viele Gdste
schon satt und nur noch ,glustrig®....

Sie kdnnen die einzelnen Gerichte auch gerne nach lhren Wiinschen austauschen, erginzen und abandern!



