Spargelzeit im | andgasthof (Gentner

[eine Spargclcrémesuppe 4.90
Bérlauchsuppe mit (_rottons 4.90
Gegri”te Jakobsmuschel 7.40

mit Sa]at vom griinen SParge] in [Holunderbliiten-Apfel-Vinaigrette

Hausgemachte Barauch Maultasche an Rotweinbutter 6.90
Frankischer SPargclsalat mit Schnittlauch 9.60
Frankischer Butterspargel mit neuen K artoffeln 12.80

& Sauce [Hollandaise oder zerlassene Putter

Jhre Wunschbegleiter zum frankischen Spareel

Fortion warmen Wacho]derschinken 6.80
2 Frénkische Pratwiirste 5.90
Feine Schweinelcnc}chcn 8.90
Wiener Schnitzel vom K alb 10.90
Kleines Wiener Schnitzel 8.90

Kross gebratenes Zanderpilet 11.90

Feine T ranchen vom Rinderfilet
mit gcbratcncm Spargcl & Kartoffeln

dazu ein CaPPuccino vom frankischen Spargcl
€2%.80




/ um Einklang

Fcldsalat aus dcm Knoblauchslancl

mit Spcckw[ercln und Crodtons

mit gebratenem Schapskése, Qpitten & schwarzen Nijssen

Hausgcbciztcr Gcwﬁrzlachs
mit K artoffelrssti, Senf-Dillsauce und knackigem Salatbouquet

Gekrauterte, gcgri”tc Ricscngamclcn auf |_auchravioli

mit Krustentierschaum und geschmorten Cherr3~ Tomaten

Mariniertes CarPaccio vom K albsfilet
mit Késc!’]en vom Ménchskopﬂ(ése

Aus unserem 5UPPcntoP1C

Kr'ahctigc Kindﬁcischsuppc L rankische chttagssuppc“

mit | _eberknsdel, Putterklspchen, (Griesklsgchen und KréuterPFannkuchenstrehcen

Hausgcmachtc Kar'tmq:clsuppc mit Butter~CroGtons

(sentners leichte Schmankerln

Gcntncrs frankischer Baucmbrotsa]at
Knackigc bunte Sa[atc mit Baucmspcck, Zicgcnkésc, dunklem Baucmbrot

Gcbratcnc Hijhncrbrust im Scsammantcl

dazu bunte Blattsalatc in Kréuter\/inaigrettc & (Gentners Fruchtigcn f'iausc{ip

Gcgri"te Kicscn-Garnclcn
dazu bunte Blattsalatc in Shcrry~Wa|nuss Dressing

6.90
8.60

8.90

9.80

11.80

5.20

4.20

9.20

10.80

1%.80



(sentners LanclgasthmC Klassiker

K rosses ofenfrisches Schweineschaufele 12.90

mit Karto]clcc”déﬁen 2und buntem Salat

(sentner's gmcij"tcs Lanclgasthof-ﬁchni’czcl i2.40

in butterschma!z gebraten mit Kartoxc)ceLGur!(ensalat

Gcschmortc Kalbsbéckchcn 17.80

in Frankenrotweinsauce mit Kar‘co)cxce|~56”6rie~f>ijree und g!acierten Vanille-K arotten

Samctigc 1,/2 Bauernente, kross gcbratcn 16.90
mit APFe!b!aukraut und Kartoxc{:elkléjﬁen b

/ wiebelrostbraten aus dem Rinderriicken 17.90
mit Pratkartoffeln, krossen Zwiebelringen und buntem Salat kleine Portion 15.60
/art gcschmortc [Haxe vom Weidelamm 15.80

mit Kartogelgratin und Speckbohnen

Wiener Schnitzel (vom Kalb) in Butterschmalz gcbraten 16.90
mit Pratkartoffeln, Wildpreiselbeeren und buntem Salat kleine Portion 14.90
Medaillons vom Scl'lwcinclcndclﬁcn im Spcckmantel 16.80

mit Morche!rahmsauce, Kar‘coﬂ:elkrapﬁen und MandeLbrokko!i

(Gemischte Filctspitzcn 7 uricher Art« 16.50

mit K artoffelrssti und buntem Salat kleine Portion 14.50

(Gebratene K albsleber ,Berliner Art« 1640
mit Kartogcl~53hnc~f>[jrcc



Aus unserer 5tca‘<~und Carillecke

Gcntncr’s Gri”PFannc -Mcc{ai”ons vom Schwcin, Rind, Maispoularde 18.20
mit Spcck~50hncn, Rosmarinkartogeln & Kréuterbuttcr und Gcntncrs f'iauyDiP

Rohgewicht 150¢g 220¢g
Argcntinischcs Filetsteak 14.%0 20.90
Argcntinischcs Rumpstcak 12.%0 i7.90
[~ ntrecéte vom Pommerschen Kincl 18.90

Nach alter T radition trockengerehcte Flcischspczialitét vom ,,Schwarzbunten“ deutschen Rind.
[ ine echte Spezialitét fur [Fleischliebhaber und K enner!

Hiihnerbrust ca.180g¢g 7.60

/u allen Stcaks servieren wir unsere hausgcmachtc Kré’utcrbuttcr

Wishlen Sie selbst eine unsererleckeren Beilagcn:

[Folienkartoffel & Sauerrahm 3.80 Speckbohnen 4.20
FPommes [Frites 3.20 MandeLBroccoIi 3.50
Farmerkartoffeln 3.20 Buntergemischter Salat 3.20
Bratkartogeln 3.50 Knoblauchbrot 35.20
Rostzwiebeln extra 1.80 Maisgemiise 5.20

Wir cmpﬁchlcn ZU unseren Stcak&

2009er bordcaux ,,Orangcric“ de Carignan o.1 | 3.90 0.2 7.40



Nicht [Fisch nicht [Tleisch

Samcrangricﬁunockcrln mit Stcinpi!zrahmsaucc & griinem SPargclgcmijsc 1240

Hausgcmachtc Lauch-Quichc mit 5chxwitt!auch~5chmand éSa[atbouquct 890

Aus Fluss, Baclﬂ und Meer

Kross gcbratcncs Zandchilct - auf der Haut gcbratcn 17.60
in Ries!ing~53uce mit Blattspinat und Petersilienkartoffeln kleine Portion 15.20
Forelle in Mandcl—Buttcrgcbratcn i4.80

mit Petersilienkartoffeln und BcilagcmSalat

Filct vom Wolmcsbarsch - auf der Haut gcbratcn 20.90

auf Steinpilzrisotto & frittiertem Rucola

Wir cmchch zu unseren [ ischen:

ZOlOchciBburgundcr, WcingutSccgcr, Baden 0.1l 360 02| 6.80

/ um \/csPcr und fiir den kleinen Hunger

Stadtwurst mit Musik 6.90
Fréﬂkischcr Wurstsalat mit Zwicbeln, Essig und Ol

l"lausgcmachtc Sijlzc vom Schwcinsbratcn 8.60

mit roschen Pratkartoffeln

Dcftigcs VcsPcrbrctt mit frankischen WurstsPczialit'étcn 10.80

serviert mit |_andbrot und Putter

Gcntncr’s hausgcmachtc chcrwurst im Glas zum Mitnehmen 4.90



